Blacha do pieczenia

Informacje o produkcie

Drodzy Klienci!

W Paristwa nowej blasze do pieczenia mozecie Panistwo upiec zaréwno pyszne ciasta, jak
i zapiekanki, lasagne itp. Blacha do pieczenia ma powloke antyadhezyjna, ktdra utatwia pieczenie
i gotowanie z niewielka iloscig ttuszczu oraz sprawia, ze blacha jest fatwa do czyszczenia.

Zyczymy Panstwu wiele radosci z pieczenia - oraz smacznego!

ZespiH Tehibo ‘_@ www.tchibo.plfinstrukcie

Powtoka antyadhezyjna

Blacha do pieczenia ma powtoke antyadhezyjna, dzieki ktérej wyjmowanie upieczonego wypieku
z formy jest znacznie tatwiejsze. Dodatkowa korzy$¢ to tatwiejsze czyszczenie.

« Aby chroni¢ powtoke przed zniszczeniem, podczas pieczenia lub czyszczenia nie nalezy
uzywac ostrych ani spiczastych przedmiotdw. Nie kroi¢ ciasta w formie.
« Jezeli wypiek delikatnie przywiera do foremki, nalezy przy jego wycigganiu wspomdc
sie skrobakiem do ciasta z gumowa koricdwka lub podobnym narzedziem.
Przed pierwszym uzyciem
D> Przed pierwszym uzyciem umy¢ blache w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Aby unikna¢ powstawiania plam, nalezy wysuszy¢ jg zaraz po umyciu. Blacha do pieczenia
nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Uzytkowanie
+ Blacha do pieczenia przeznaczona jest do uzytku w piekarniku, w temperaturze do 230°C.
Nie nadaje sie do uzytku na kuchence elektrycznej!
+ Przy wyjmowaniu goracej blachy z piekarnika nalezy zachowa¢ ostroznos$¢. Zawsze uzywac
tapek do garnkéw! Gorgca blache nalezy ktasé na zaroodpornej powierzchni.
D> Przed uzyciem nattusci¢ blache mastem lub margaryna. W razie potrzeby posypa¢ jg dodatkowo
maka. Mozna réwniez uzy¢ papieru do pieczenia.
D> Przed wyjeciem ciasta z blachy nalezy odczekaé, az ciasto oraz blacha ostygna (co najmnigj
10 minut). W tym czasie upieczone ciasto stabilizuje sie, a miedzy ciastem a blachg do pieczenia
powstaje warstwa powietrza.
> W miare mozliwosci nalezy my¢ blache do pieczenia bezposrednio po uzyciu, gdyz wtedy
najtatwiej jest usungC resztki ciasta. Po optukaniu wytrze¢ blache do pieczenia i przechowywaé
w suchym migjscu.
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Plech na peceni

(es> Informace o vyrobku

Vazeni zdkaznici,

ve VaSem novém plechu na pe€eni miZete péct ty nejchutnéjsi kolace, ale také nakypy, lasagne
atd. Plech je opatfen nepfilnavou vrstvou - idedIni pro peCeni a smazeni s malym mnoZstvim tuku
a snadné cisténi.

Véfime, Ze Vam bude tento vyrobek dlouho slouZit k Vasi spokojenosti a prejeme Vam dobrou
chut!

Vas tym Tchibo ‘\Z) www.tchibo.cz/navody

Neprilnava vrstva
Plech na peceni je opatien nepfilnavou vrstvou, aby se hotové pecivo dalo lehce vyjmout.
Dalsi prednosti je snazsi Cistént.
« Pro ochranu nepfilnavé vrstvy pfi peceni nebo ¢iSténi nepouzivejte ostré ani Spicaté predméty.
Upeceny pokrm nekrdjejte na plechu.

+ Pokud by se pokrm nékdy nedal lehce vyjmout, vezméte si na pomoc stérku na tésto s gumovym
okrajem apod.

Pfed prvnim pouZitim

D> Pred prvnim pouZitim plech na peceni umyjte horkou vodou s trochou prostfedku na myti nddobi.
Plech na peceni hned po umyti utfete, aby na jeho povrchu nevznikly skvrny.
Plech na peceni je vhodny do mycky!

Pouziti

+ Plech na pecenf je vhodny do pecici trouby do 230 °C. Pro pouZiti na plotné pecici plech neni
vhodny.

« PFi vytahovani horkého plechu z trouby budte velmi opatrni. VZdy pouZivejte kuchyfiské
chiiapky!
Horky plech postavte na Zaruvzdornou podlozku.

> Plech pfed pouZitim vymaZte trochou mésla nebo margarinu. Pak jej pfipadné vysypte moukou
MiZete pouZit také papir na peceni.

D> NeZ kola€ vyjmete z plechu, nechte jej i s plechem vychladnout (miniméiné 10 minut). BEhem této
doby se upecené tésto ustéli a mezi koldcem a plechem na peceni vznikne vzduchovd vrstva.

> Plech na peceni umyjte pokud mozZno ihned po pouZiti, protoZe tak se nejlépe uvolni zbytky tésta.
Plech na peceni po umyti osuste a uloZte v suchu.
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